Menu di Natale 2023

ANTIPASTI:

Culaccia con tirot caldo
Crema di patate con tuorlo d’'uovo e tartufo nero
Lingua di vitello, insalata di sedano e olio di rafano
Ricciola marinata con agrumi alla lavanda

PRIMI:

Sorbir di agnoli
Tortelli di zucca burro e salvia
Risotto alla pilota
Ravioli ripieni di gamberi, salsa al brandy, cavolo nero
Tagliolino al ragu di piccione e verdure

SECONDI:

Bollito misto con peara, salsa verde e mostarda
Costolette d’agnello, pane alle erbe, finocchio al burro
Filetto di Ombrina, erbette e salsa gazpacio
Filetto di Manzo, salsa al whisky, funghi e polenta

DOLCI:

Sfogliatina con crema chantilly al panettone e panettone
croccante

€ 50 Bevande escluse



